
RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
 Semaine du 11 au 15 Mars 2024

"A
PI

 R
ES

TA
U

RA
TI

O
N

 - 
S.

A.
 à

 D
ire

ct
oi

re
 e

t C
on

se
il 

de
 S

ur
ve

ill
an

ce
 - 

Ca
pi

ta
l d

e 
10

 0
00

 0
00

€
 R

CS
 L

ill
e 

M
ét

ro
po

le
 : 4

77
 18

1 0
10

 - 
Si

èg
e 

ré
gi

on
al

 P
ic

ar
di

e 
En

se
ig

ne
m

en
t &

 P
et

ite
 E

nf
an

ce
 : 1

 ru
e 

H
en

ri 
H

én
on

 - 
P.A

 H
en

ry
 P

ot
ez

 8
0 

30
0 

AL
BE

RT
"

Produit bio Produit local Produit labellisé

Chou blanc râpé à 
l’emmental

Saucisson à l’ail Potage de légume Endive au fromage

Saucisse de 
Strasbourg

Lentilles vertes
Carottes

Haut de cuisse de 
poulet

Semoule Bio
Brocoli gratiné

Lasagne de légumes

Salade verte

Filet de colin à la 
crème

Pommes de terre
Fondue d’épinard à 

l’ail

Fromage
-

Yaourt au fruit

Fromage
-

Fruit de saison

Fromage
-

Cake

Fromage
-

Fruit de saison Bio

du chef
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RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
 Semaine du 18 au 22 Mars 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Rosette et cornichon Salade mexicaine Céleri rémoulade Chou blanc à la 
pomme

Poulet façon Marbella

Semoule bio
Julienne de légumes

Torti bio à la 
bolognaise de boeuf

Jambon braisé

Risotto de blé au 
coulis de tomate 

Fish Burger

Frites / Salade Verte

Fromage
-

Coupe banane 
chocolat

Fromage
-

Fromage blanc à la 
cassonade

Fromage
-

Cake du chef

Fromage
-

Salade de fruit du chef

du chef
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RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
Semaine du 25 au 29 Mars 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisédu chef

Chou rouge, raisin et 
pomme

Concombre à la 
Bulgare Pâté en croûte Betterave rouge à la 

vinaigrette 

Pizza au fromage

Rougail saucisse fumé

Pomme de terre au 
four et poêlée 

hivernale

Lasagne de boeuf

Salade verte

Aiguillette de colin

Pomme de terre 
sautée

Haricot beurre persillé

Fromage
-

Fruit de saison HVE

Fromage
-

Tarte au caramel 
beurre salé

Fromage
-

Eclair au chocolat

Fromage
-

Salade de fruit
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RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
Semaine du 01 au 05 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisédu chef

Salade verte à la 
vinaigrette Oeuf dur Rosette et cornichon

Férié

Couscous de poulet

Semoule bio
Légumes couscous

Omelette au fromage

Coquillette bio
Jardinière de légumes

Filet de colin MSC

Gratin de Pomme de 
terre et chou fleur

Fromage
-

Fromage blanc aux 
fruits

Fromage
-

Cake

Fromage
-

Fruit de saison bio
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RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
Semaine du 08 au 12 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisédu chef

Saucisson à l’ail
Salade verte au 

croûton
Toast gratiné à 

l’emmental Salade de lentilles

Sauté de poulet à la 
tomate et basilic

Coeur de blé bio
Carotte façon Vichy

Merguez

Semoule Bio
Brunoise de légumes

Tortis bio à la 
carbonara

Fondue de poireau

Saumonette Rôtie 
MSC

Pomme de terre 
écrasée aux fines 

herbes
Haricot beurre à l’ail 

Fromage
-

Cake vanille du chef

Fromage
-

Fruit de saison HVE

Fromage
-

Compote de pomme 
banane

Fromage
-

Fruit de saison bio
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RESTAURANT SCOLAIRE D’ALBERT
Semaine du 15 au 19 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisédu chef

Crêpe aux champignons Chou rouge râpé Oeuf mimosa Concombre à la 
vinaigrette

Parmentier de lentilles 
à la tomate

Salade verte

Nuggets de volaille

Petits pois à l’oignon / 
carotte vapeur

Tajine de boulette 
d’agneau à l’abricot 

sec

Semoule bio

Calamar à la romaine

Pommes de terre 
sautées

Ratatouille

Fromage
-

Fruit de saison

Fromage
-

Liégeois au chocolat

Fromage
-

Gâteau au chocolat et 
haricot rouge du chef

Fromage
-

Fruit de saison
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